Menu unique servi a 'ensemble de la table
Réservation avant le mercredi soir

é Apéritif maison
3 Mise en bouche
< ‘ Entrée
a 2°™entrée (menu a 40€)
u Plat
n Plateau de fromage ou fromage chaud
M e 4 Dessert

Café

o u (Vins en supplément)

Entrées au choix :

Lisette en croustillant de pissaladiére, réductiervin de liqueur légerement poivré
Cceur de thon rouge aux épices douces, légumesarrisqu

Pommes de terre et canard, roquette, jus corsératide

Tarte de ris de veau aux asperges et herbes fsaiche

2eme entrées au choix :

Asperges vertes ou blanches sauce mousselinegeiebed’ huitres

Filet de maquereau lard paysan, marinade de tomates

Rouget en croustillant de sarrasin, mariniere adpidlages aux herbes fraiches

Plat

Tournedos de boeuf poélé a I'échalote et xéres, msnal@ terre a la creme
Noisette d’agneau, fricassé de Iégumes, gnocchimuhene de terre, jus de romarin
Quasi de veau aux carottes et haricots de Paifugod, la moelle

Pigeon au banyuls, pommes de terre écrasées aibdajtquelques légumes du
moment

Dorade au beurre demi-sel, barigoule de légumeé d'é& coriandre fraiche

Sole de ligne a I'aréte, épinards sautés, vindeyd coques et feves

Fromage
Croustillant de chévre
Plateau de fromage

Dessert

Gelée de miel et thym vanillée aux framboises

Mousse de mascarpone péche et fraises

Brioche perdue aux fraises flambées au pastise gldanis
Croquant café citron, glace cacahouete, coulistoanc
Autres desserts de fétes (piéces montées...)

Menu unique servi a 'ensemble de la table Résenvaivant le mercredi soir



