Restaurant la Jaguais : Menu hiver 2009 / 2010

Kir vin blanc ou kir breton

Menu a 28€

Plat
Apéritif et café compris Fromage
Vins en supplément Dessert
Café

Entrées au choix :

Parfait de foies de volailles sauce porto, petite salade aux herbes
Escargots petits gris en coque de pomme de terre, beurre de roquefort
Queue et joue de beeuf confites aux lardons de canard

Crépe coulante de brandade, caramel de balsamique

Plats au choix :

Mignon de porc en tournedos, jus a andouille de Guémené

Noix de veau rotie, jus a la sauge

Coeur de rumsteck a la lie de vin

Brochet au beurre blanc

Dos de cabillaud, embeurrvée de choux et palets de topinambours, jus a la

betterave

Assiette de 3 fromages

Desserts au choix :

Tarte fine aux pommes et sorbet au cidre de Pays
Ananas caramélisé au beurre vanillé, glace noix de coco
Fine tarte au chocolat orange

Nuage de caramel et sorbet cacao, croustillants de poire

Menu unique servi a 'ensemble de la table
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