
Restaurant la Jaguais : Menu Printemps –été 2010  
 

Menu unique servi à l’ensemble de la table 

 

Restaurant la Jaguais - Campbon – 04 40 56 58 93 

Menu à 23€ 
Apéritif et café compris 

Vins en supplément 

 

 

 

 

Kir vin blanc ou kir breton 

Entrée 

Plat 

Dessert 

Café 

 

 

Entrées au choix : 

Pressé du moment, pain de campagne toasté, salade d’herbes folles 

Tarte fine tomate et chèvre, jambon de parme 

Hure de saumon, crème légère aux piments d’Espelette 

Terrine de chèvre frais aux poivrons confits et croûtons à la tapenade 

 

Plats au choix : 

Raie à la grenobloise 

Saumon à l’oseille 

Epaule d’agneau confite 

Suprême de volaille fermière au citron confit sauce guariguette 

Emincé de bœuf strogonoff, légumes du moment 

 

Desserts au choix : 

Ile flottante à la rhubarbe 

Verrine de Pannacota, granités aux fraises 

Mille feuille aux fruits de saison 

Tiramisu au café 


