Restaurant la Jaguars : Menu Printemps —été 2010

M enu & 2_ 8 € Kir vin blanc ou kir breton

Entrée
Apéritif et café compris Plat
Vins en supplément Fromage
Dessert
Café

Entrées au choix :

Croustillant de saumon a la creme de ciboulette, caviar de hareng
Queues de langoustines roties au jambon de Vendée, caramel épicé
Lapin aux 3 fagons : ses rillettes, sa ballottine et son aspic a la coriandre

Salade de gésiers confits et petits pois printaniers

Plat

Mignon de porc fermier creme de chorizo
Tendrons de veau poélés aux olives,

Chartreuse d’agneau aux aubergines

Dos de lieu jaune, jus de viande a 'huile d’olive

Assiette de 3 fromages

Dessert

Vacherin de la maison, glace cassis et coulis de fruits rouges
Pannequet croustillant aux fruits du moment et aux amandes
Péche caramélisée au miel et son mascarpone vanillé

Tarte fine de guariguettes coulis de menthe, glace vanille

Menu unique servi a lensemble de la table
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